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PEKMEZ SOS

http://www.ebruomurcali.com.tr

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet kuru sogan

1 ¢orba kasigi un

1,5 su bardag et veya tavuk suyu
2 ¢orba kasiJI pekmez

1 adet defne yapragi

1 tatl kasidi tane karabiber

Tereyagdinda ince dogranmig soganlari kavurun.

Unu ekleyin ve sirekli karigtirarak 5 dakika kavurun.

Tavuk ya da et suyunu ilave edin.

Baharatlari ekleyin ve karistirarak koyulasana kadar pisirin.
Pekmezi ekleyip bir tasim kaynatin.

Sosu purizsuz olmasi igin slzgegten gegirin ve servis yapin.

Not: Hazirladiginiz sosu izgaralarinizda ve atistirmalik hamur iglerinde de kullanabilirsiniz.
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