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PEKMEZ (KIRIKKALE)

Hulsne Demirel - Sati Karabina

Uziim bagdan kasayla toplanilip eve getirilir. Sirevit (tahta oluk) icerisine Gziimler bosaltilir ve lizerine
toprak (pekmez topragi) bosaltilir. Sonra gignenerek sira haline getirilir, test denilen kaplarda durultulur ve
kazanlara

konularak kaynatilir. Kaynarken kepceyle koyulasana kadar karistirilir. Sonra sodutularak toprak ¢émleklere
konulur.

Eksi: Hazirlanan pekmezin toprak koymadan yapilan haline denilir.
Galma: Gdgen denilen bitkinin kdki kaynatilarak ¢ikarilir. Bu su, hazirlanmis pekmeze ilave edilir. Karigtirilarak
katilasmasi beklenir.
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