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PEKMEZ (ISPARTA)

Uziimler "Suluk" denilen tahtadan yapilmig araglara déklerek ezilirler. Sulugun agzindaki delikten (iziimiin suyu
kazanlara akar. "Pekmez Toprag!" denilen bir toz kazanlara dokuilir. Bu toz tGziimin suyunu tatliya déntstardir.
Uzimiin suyu bir stire bekletildikten sonra "Pekmez Oca@i" denilen ocaklarda kaynatilarak koyulastirilir. Buna

"Pekmez" denir.
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