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PEKMEZ (BELEN HATAY)

licedeki baglardan hasat edilen beyaz GzimuUn, dagdan getirilen Killi toprakla karistiriimasiyla suyu ¢ikarilyor.
Kovalara doldurulan toprak karigiml iziim suyu, "kestirme" denilen ydntemle kazanlarda isitiliyor. Isinmasinin
ardindan farkli bir kazana alinarak "durutma" asamasina alinan Gzim suyu ylksek ateste yaklasik bir saat
kaynatilarak kivama gelmesi saglaniyor.

Daha sonra sogumaya birakilan pekmez, kaplara doldurularak 3 giinlik bekleme slresine birakiliyor. Kati bir
kivama geldikten sonra pekmez, tiiketime hazir hale geliyor.

Not: Uziim ve topragdin birlikte yogrulmasiyla elde edilen cografi isaret tescilli Belen Kémirgukuru
Pekmezi&apos;nin yapimi olduk¢a zahmetli. Adini Belen ilgesi Kémurgukuru Mahallesi&apos;nden alan pekmez
yapimi icin daglardan kil seklinde toprak toplaniyor.
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