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PEKMEZ (AKSARAY)

25 Kg Uziim (3-5 Kg Pekmez igin)
1 Kg Marin Topragi (ak Toprak)

Bag bozumu tzlimleri toplandiktan sonra saplariyla birlikte yilkanir.

Temiz Gztumler sirahane adi verilen havuzlarda ezilir ve suyu ¢ikartilir. Uz0m suyu ertesi gline kadar bekletilir.
Daha sonra Uzim suyu(sira) bulandirmadan kazana dékuldr ve harli ateste kaynamaya birakilir. Sira kaynama
noktasina gelmeden az énce kazan ocaktan alinir ve i¢ine beyaz toprak dokdiltir. Kazanin Ustine tllbent érterek
ertesi guine kadar bekletilir.

Tortusu dibine ¢dken su karigtirimadan ayri bir kazana stzdirilir ve yeniden kaynatilir. Bu sirada diger
kazanin dibinde kalan tortu bez torbanin i¢ine konur ve yiksek bir yere asilir. Torbadan damlayan suya, daha
Onceden kire¢ kaymaginda bekletilmis olan kabak veya patlican bandirilarak "agda" yapilir.

Kaynatma islemi sirasinda pekmezin Gzerinde olugsan kdpukler temizlenir ve delikli bir tahta kasikla
havalandirilarak kivam aldirilir.

Yogdunlasan pekmez ates Uzerinden alinir ve dinlenmeye birakilir. Pekmez soguyunca kavanozlara veya
testilere dokulur ve kilerde saklanir.
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