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PEKIN ORDEGI

1 6rdek

1 tane sogan

2 dig sarimsak

2 yemek kagsidi sivi yag
2 tatl kagigi anason

1 tath kasidi tane karabiber
2 yemek kasi§i soya sosu
1,5 tatl kagigr seker

3 yemek kagigi bal

1 yemek kasigi sirke
Tuz

Zencefil

Karanfil

Defne yapragi

Hoisin sos

Uzeri igin:

Pirin¢ sirkesi

Esmer seker

Soya sos

Bal

Su

Ordegi iyice yikayip temizleyin. Daha sonra icini ve disini kadit havlu ile kurulayin. Bir tencereye sarimsak ve
zencefili rendeleyin. Hoisin sos, anason, tane karabiber, defne yapragdi, seker, soya sosu ve kip kip dogranmig
sogani 6rdegin icine masaj yaparak yedirin. Daha sonra 6rdegi alt ve Ust kismindan hava almayacak sekilde bir
sis yardimi ile dikin. Bir tencereye su, bal, seker, anason ve karanfili alip kaynatin.

Kaynayan suyu 6rdegin derilerinin sismesi igin her yerine temas edecek sekilde tizerine dokerek 5 dakika banyo
yaptirin. Ordegi ister ocakta ister agik havada 2 saat kurutun. Daha sonra 170 dereceye ayarli firinda iyice
kizarip digi ¢itir ¢itir olana kadar pisirin. Firindan alip 20-25 dakika dinlendirin ve sicak olarak servis yapin.
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