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PEKAN CEVIZLI VE DONDURMALI SEFTALILI SANDVIC

Dondurma

2 fincan yagl krema

400 mililitre sekerlendirilmis yogun st
2 cay kasigi burbon viski (arzuya gére)
Yarim ¢ay kasig! vanilya 6zitu

Yarim fincan kavrulmusg pekan cevizi

BuyUk bir kapta kremay sertlesene kadar karistirin. Ayri bir ganakta, sekerlendirilmis yogun sit, burbon ve
vanilyayi karigtirin.

Kremayi siringayla yaklagik yarim fincana denk gelecek sekilde sikin. Ayni sekilde dondurmayi da bir kapali
kutuya yerlestirip bir gece veya en az 8 saat dondurun.

Dondurmali sandvigi hazirlamak icin bir ince dilim seftaliyi kurabiyenin Ustline koyun, yanina dondurma koyun
ve Ustline bir kurabiye daha ekleyin. Dondurma tasana kadar bastirin. Sandvigleri sarin ve en az 1 saat
buzdolabinda bekletin. Soguk ve seftalili tathinizin keyfini ¢ikarin.
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