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PEHLI

Pinar Simon

4 Adet Pirzola

2 Adet Patlican

2 Adet Sogan

1 Adet Sivri Biber

2 Dis Sarimsak

1 Tath Kagi§i Biber Salgasi

2 Tath Kasigi Domates Salgasi
1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

1 Tutam Kekik

Pirzolalar bir tencerede kizartalim. Patlicanlari, alacal soyup kip kip dograyalim. Kizartilan pirzolalarin Gzerine
piyazlik dogranmis sodan, sarimsak ve patlicanlar dizelim. Biber ve domates salgasi karigtirip suyla agalim ve
baharatlarla birlikte yemegin tzerine gezdirelim. Ayni tavada pisirelim.
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