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PEHLI (KAYSERI)

1 kg yagdh kuzu pirzola

3-4 sogan

1 dis sarimsak

1 kg patlican

150 gr sivribiber

500 gr domates

1 tatl kasidi domates sal¢asi
Tuz

Kuzu pirzolalari yayvan bir tencereye yerlestirin. Kapagi acgik olarak 6nlu arkal kizartin.

Patlicanlari alacal soyup tuzlu suda bekletin. Sogan ve sarimsaklari soyun. Soganlari piyazlik dograyin.
Patlicanlari stizlip k&git havlu ile kurulayin ve iri klip seklinde dograyin. Biberleri 1 cm genigliginde dilimleyin.
Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin.

Pirzolalarin Gzerine sirasiyla sogan, sarimsak, patlican ve sivribiberleri serpistirin. Salgayi suyla ezip Uizerine
gezdirerek dokun. Tuz serpip tencerenin kapagini kapatin. Tencereyi en kiiglk ocaga alin. Kisik ateste 25-30
dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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