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PECHES MELBA (FRANSA)

2 kisilik gerekli malzemeler:
2 yarim konserve seftali
100 gr dondurulmus visne
4 corba kasig pudraseker
2 ¢orba kasi§i vishe suyu

2 top kaymakl dondurma
Sislemek icin:

2-3 corba kasig file badem

1. Visnelerin buzunu ¢6zdirip pudrasekerle birlikte ezerek pure haline getirin. Vigsne suyu ekleyip karistirin. File
bademleri yagdsiz olarak rengi dénene kadar teflon tavada kavurun.

2. Yarnim seftalileri ikiye kesin, iki kisilik kuplara visne plresini paylastirin. 2'ser dilim seftaliyi yerlestirip
ortalarina biber top dondurma koyun. File bademle susleyip bekletmeden servis yapin.
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