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PECHE MELBA (PESMELBA)

1 su bardagi seker

1 paket krem santi

1 su barda@i findik ici
200 gr beze

1 su bardag st

Seker ve findid, teflon tavada koyulasincaya dek kavup krokan yapin. Yagdlanmis diiz bir zemin Gzerine dokip
sogutun ve kuglUk parcalara kirin. Krem santiyi sttle ¢irpin. Gukurca bir kaba naylon déseyin ve i¢ine oniki adet
beze tanesi koyun. Digerlerini elinizle ezerek, krem santi ve krokanla karistirilip kaba dékuin. Dipfrizde yirmidort
saat bekletin. Tabag tersylz edin, naylonu ¢ikartin ve servis yapin.
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