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PESMELBA

4 kisilik Gerekli malzeme:

4 geftali

5 ¢orba kagiJi tozseker

2 su bardagi su

1 kase karadut

4.5 ¢orba kasidi pudra sekeri

1 kahve fincani ¢cekilmis badem
500 gr vanilyali dondurma

4 corba kasigi ¢irpilimis krem santi

Seftalilerin kabuklarini soyup ikiye kesin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Tozsekeri 2 bardak suda eritin. Seftalileri ilave edip hafif diri kalacak sekilde pigirin.

Karadutlarin saplarini koparip derin bir kaseye alin. Pudra sekeri ekleyip ¢atalla ezerek pire haline getirin.
Bademleri teflon tavada yagsiz olarak kavurun. )

Dondurma kasesine 2 top dondurma ve 2 parga seftali koyun. Uzerini karadut puresi, badem ve krem-santi ile
sUsleyin. Buzdolabinda soguncaya kadar bekletin.
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