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PECELI TATLI

Ayse Tuter

3 ¢orba kasigi dolusu un

3 ¢orba kagsiJi dolusu seker
1 kg.sit

125 gr. margarin

1 paket kakaolu biskiivi
Findik

Fistik

Recel

Unu tencereye koyun ve rengi sararmadan 5 dakika kavrun. Daha sonra sut ve seker ekleyin. G6z g6z olana
kadar pigirdikten sonra margarin ilave edip, atesten alin. 10 dakika mikserle girpin. BiskGvileri iri iri dograyin ve
cam bir tepsinin dibine dizin. Uzerine pisen tatly dékin. Sodutup, bir gece buzdolabinda bekletin. Uzerini arzu
ettiginiz gibi susleyip, servis yapin.
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