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PAZILI YUVARLAMA BOREK

4 su bardagi un

1 yumurta

50 gram tereyag!
Yarim paket kabartma tozu
1 su bardagi ilik su
Tuz

Ic malzeme:

125 gr tereyagi

1 demet pazi

1 adet sogan

1 kahve fincani siviyag
Tuz

Unu hamur yodurma kabina eleyip yumurta, tuz, kabartma tozu ve ilik su ekleyerek karistirin. Kulak memesi
yumusaklhignda hamur elde edin.

Pazi yapraklarini yikayip sap kisimlarini kesin kaynar tuzlu suda birka¢ dakika bekletip stizgece alin.

Hamuru unlanmig zeminde merdane ile 2-3 mm kalinliginda agin 125 gr tereyagini eritip ihtin hamurun Gzerine
firca yardimiyla sGr0n.

Sogani ince kiyin siviyagi tavada kizdirip sogani pembelestirin tuz ilave edip karistirin.

Hamurun Gzerini pazi yapaklariyla kaplayin, kavrulmus sogani yayip hamuru rulo seklinde sarin, folyaya sarip
buzdolabinda 20 dakika bekletin. Hamuru folyodan ¢ikarip keskin bir bicakla 1 cm kaliniginda dilimleyin.
Dilimleri yaglanmig tepsiye aralikli olarak dizip dnceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda pembelesene kadar
pisirin, sicak veya soJuk olarak servis yapin.
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