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PAZILI YOGURTLU BOREK

2 su bardagi yogurt

1 su bardag@i siviyagdi
2 yumurta

2 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz

1 kilo pazi

1 sogan

Pazilar bol suda yikayip siziin. Yaprak kisimlarini ince ince kiyin. Rendelenmig soganla beraber karigtirip bir
kenarda bekletin. Bu arada derin bir kabin iginde yumurta, yodurt ve siviyagi iyice ¢irpin. Uzerine unu, karbonati
ve tuzu da ekleyip karistirin. Yumusak bir karisim olan bu harcin yarisini firin kabina dékip Uzerine de pazili
harci déseyin. Kalan yodurtlu karisimi da pazilarin Gzerini kapatacak sekilde dékiin. 200 derecedeki firinda 35
dakika kadar pisirin. Dilimleyerek sicak olarak servis yapin.
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