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PAZILI YOGURT CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 su bardagi arpa sehriye

500 gr. yogdurt

4 adet pazi yaprag!

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi haglanmis yesil mercimek
1 adet yumurta sarisi

7 su bardadi et suyu ya da su

Tuz

Tereyagdi

Nane

Oncelikle yogurt, un ve yumurta sarisini bir tencereye aliyoruz. Uzerine suyu ilave edip girpiyoruz ve
kaynatiyoruz. Daha sonra igine haglanmis yesil mercimegi ilave ediyoruz. Mercimekler yumusayinca arpa
sehriyeyi ve ince ince dogranmis pazi yapraklarini ilave ediyoruz. Hepsi yumusayana kadar pisiriyoruz. Ayri bir
tavada tereyadi ve naneyi isitip ¢corbaya ilave ediyoruz.
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