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PAZILI YOGURT CORBASI

1 demet pazi

1 demet maydanoz

1 demet dereotu

1/2 su bardag piring

1/2 su bardagdi haslanmig nohut

2 su bardag tavuk suyu (arzu edilirse)
Yogurt

Tuz

Yesillikleri ayiklayip bol suda yikayin.

Daha sonra pazinin sap kisimlarini ve yapraklarini ayri dograyin. Maydanoz ve dereotunu da dograyip hazirlayin.
Pirinci yikayip bir tencereye koyun ve Uzerini 3 parmak gegecek kadar su ilave edip tuzunu atin ve piringleri
haslayin.

Pazinin yapraklarini ekleyip 3-4 dakika sonra diger yesillikleri, tavuk suyunu ve haglanmig nohutu ilave edin.

5-6 dakika kadar kaynatip ocagi kapatin ve ilimasini bekleyin. Derin bir kasede yodurdu ¢irpin.

Pisirmis oldugunuz ¢orba malzemelerinden, yogurda istediginiz kadar ekleyip karistinn.

Su ilave etmek isterseniz biraz su ilave edin. Kaselere alip servis yapin.
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