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PAZILI VE LORLU BOREK

4 adet hazir yufka

1 cay bardagi su

1 gay bardag sivi yag
Iciigin:

1 demet pazi

1 adet sogan

200 gr lor peyniri

1 yumurta

ici icin; iyice yikanip sliziildiikten sonra dogranmig pazi, rendelenmis sogan, lor peyniri ve yumurtay karigtirin.
Yufkalarin iki tanesinin arasina yag ve sulu karigimdan firga yardimiyla striin. Firin tepsisine digarida sarkan
yufkalari igeri dogru biizerek yerlegtirin. Uzerine pazili karigimi yayin. Iki yufkaya da ayni sekilde yagli ve sulu
karisimda islatarak pazili karisimin Gizerine yayin. Kalan yagl karisimi da yufkalarin Gzerine suriin. Onceden
isitilmig 200 dereceye ayarli firnda 25 dakika pisirin. Dilimleyerek servise sunun.
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