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PAZILI VE KAVURMALI GOCE TARHANASI CORBASI
(SIVAS)

5-6 parca gdce tarhana
5 su bardagi su

10 adet pazi yapragi
300 gram kavurma

3 yemek kasigi tereyagi
Tuz

Gdce tarhanasi ve suyu tencereye alip 2-3 saat dinlendirin. Ocaga oturtup yumusayan tarhanayi karigtirarak
10-15 dakika pisirin. Pazi yapraklarini ince dograyip, ¢orbanin pismesine yakin ilave edin ve pazi hafif
yumusayana kadar pigirin. Tuzunu ayarlayip ocaktan alin. Kavurmayi kii¢tik pargalar halinde ¢orbaya ekleyip
sicak olarak servis yapin.
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