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PAZILI VE CEVIZLI ACMA BOREK

2 su bardagi un

1 tath kasidi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

% su bardagi su

Yarim paket Pakmaya Karbonat
Pazili karigim igin:

2 corba kagsidi siviyag

1 adet blyUk boy sogan

1 kg pazi

1 demet kiyilmig maydanoz
300 gr lor peyniri

100 gr orta yagdh beyaz peynir
Tuz

Karabiber

100 gr iri gekilmig ceviz ici
Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi

1 corba kasig zeytinyagi

Unu eleyin, tuzunu ve Pakmaya Karbonat[?)i ekleyip harmanlayin. Suyu ve zeytinyagini ilave edin. Yumusak ve
plriizstiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Uzerini nemli bir bezle drttp yarim saat dinlendirin.

Pazili karisim i¢in sodani ay seklinde dograyin ve siviyag ile birlikte kavurun. Cevizleri ekleyin, birka¢ dakika
daha kavurun. Cok ince kiyllmig, tuzla ovulduktan sonra suyu iyice sizilmus pazilari ekleyin. 10 dakika daha
kavurduktan sonra ocaktan alin. Bir tutam tuzu, ufalanmig beyaz peyniri, lor peynirini, kiyilmig maydanozu ve
karabiberi ilave edip tatlandirin.

Dinlendirmis oldugunuz hamurdan mandalina buyukliginde parcalar koparin. Her pargay un serpilmis tezgahin
Uzerinde oklava yardimi ile hazir yufka inceliginde agin. Her yufkanin Gzerine firga yardimi ile zeytinyagd sirdn.
Yarim ay seklinde kesip hamurun uzun kenarina ispanakli karisimdan yayin. Rulo sekline getirin, yaglanmig
kiiclk boy bir firin tepsisine yerlegtirin. Yufkalar tamamlaninca tizerlerine 6nce zeytinyagi sonra da yumurta
sarisi sirin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Sicak veya ilik servis

yapin.
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