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PAZILI TOPAK CORBASI

6 yaprak pazi

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi
8 su bardagi su

Kofte igin:

1,5 ¢ay bardagi ince bulgur
1-2 gorba kasigi un

1 su bardagi su

1 tath kasidi pul biber
Yarim tath kasigi tuz

Once kafte yapilir, bulgur 10 dakika islatilir. Uzerine diger malzemeler eklenerek biitiinlesene kadar yogrulur.
sonra misketten ufak kofteler yapilir. Ince kiylmis sogan yagda pembelestirilir. Uzerine salga ve tuz eklenir.
Salcanin kokusu gidince ¢ok ince kiyllmis pazi atilir, 5 dakika kavrulur. Sicak su eklenir. kaynama noktasina
gelince kofteler atilir. 15 dakika kadar kaynatildiktan sonra sicak servis yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:35249 « adi:Pazili Topak Corbasi « gdnderen:masal « indirme tarihi:27.04.2024 - 02:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazili-topak-corbasi-vt25995
http://www.tcpdf.org

