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PAZILI TEPSI BOREGI

Malzeme:

1 demet pazi

3 adet yufka

1 adet sogan

1 su bardag st

1 su barda@i Bizim Aycicek Yagi
2 adet yumurta

Pazilari yikayip stizdikten sonra ince ince kiyin. Sodani soyup kiyin. 1 ¢corba kasigi siviyagini tavada isitin.
Sogani ekleyip kisik ateste renkleri degisinceye kadar kavurun. Kiyilmis pazilari ilave ederek yaklasik 10 dakika
kadar kavurun. Tuz ve karabiberini ilave ederek tatlandirin. Ocaktan alip ilinmaya birakin. Sit, kalan siviyag ve
yumurtalari gukur bir kasede ¢irpin. Yaglanmis firin tepsisinin tizerine bir adet yufkayi serin. Pazi kavurmasinin
yarisini yufkanin Uzerine esit olarak yayin. Uzerine sttll karisimin yarisini dokin. Ikinci yufkayi da karigimin
Uzerine yayip tekrar ayni iglemi uygulayin. Son yufkay! da tzerine yayin ve kalan sutli karigimdan dokun.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika pigirin. Firindan alin, dilimleyip 1lik olarak servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:51049 « adi:Pazili Tepsi Boregi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:04.04.2025 - 01:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazili-tepsi-boregi-vt39364
http://www.tcpdf.org

