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PAZILI TAVUK SARMA

Malzeme:

1 demet pazi yapragi

8 adet tavuk gégus eti

tuz, tane karabiber

1 kahve fincani Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
Garnitdr icin :

1 kg patates

2 ¢orba kagsiJi hardal

1 limonun suyu

bir tutam Tuz

2 ¢orba kagsidi kornison tursu

Tavuk etlerini zeytinyag, tuz ve karabiberle yarim saat kadar marine edin. Patatesli garnitlr i¢in patatesleri
haslayip kabuklarini soyduktan sonra kiip seklinde kesin. Kornison tursulari da ¢ok ince zar seklinde dograyip
patatese ilave edin. Hardal, limon suyu, tursu ve bir tutam tuz ekleyip karistirin. Salataniz hazirdir. Teflon bir
tavay isitip tavuk etlerini kizartin. Pazi yapraklarini kaynar suda birkag dakika haslayip stizin. Kizartmig
oldugunuz tavuk etlerini haglanmis pazi yapraklarina sarin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda 20
dakika pisirin. Hardalli patates garnitir ve haglanmis yumurta ile servis yapin.
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