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PAZILI SIRALANMIS BOREK

50 gr sivi yag

1 cay bardagi su

3 adet yufka

1 demet taze sogan
1demet maydonoz
1 demet pazi
Karabiber

Tuz

Nane

Yagi ve suyu bir kapta karigtirin.

Yufkalarin arasina bu karigimdan slrerek st Gste koyun.

Bir tavada ince kiyilmig taze sogani yagda kavurun. Uzerine ince kiyllmig maydanozu ve paziyi ekleyip karistirin.
Baharatlarida ekleyip 5 dak daha pigirin.

Karigimi sogutup yufkanin Gzerine ince bir sekilde kasikla surun.

Yufkayi kenarlarindan ortasina dogru iki taraftan rulo olacak sekilde katlayin ortada birlegsin.

Iki ruloyu ortadan keserek ayirin.

Bir parmak kalinhiginda yuvarlaklar kesip yaglanmig tepsiye dizin.

Onceden i1sinmis firinda 15 dakika pisirip servis yapin.
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