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PAZILI SALCA SOSLU KREP

Krep hamuru igin:

1 su bardagi un

2 adet yumurta

2 corba kasiJi sana kase
1 tutam tuz

Pazili dolgu igin:

1 kg kdrpe pazi

2 corba kasiJi sana kase
2 adet sogan

1 su bardagi beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Salcali sosu igin:

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi margarin
1 cay bardagi bardagi su
2 dis sarimsak

Tuz

Pazilari yikayin ve ince ince dograyin.

Margarini tavada eriitin dogradiginiz soganlari ekleyin biraz kavurun pazilari ekleyin birlikte kavurun.

Tuzu, karabiberi ekleyin.

Peyniri ekleyin karistidiktan sonra altini kapatin.

Krep igin btliin malzemeyi birlestirip ¢irpin yaglanmis tavada tek tek akali énli pisirin.

Hazirladiginiz kreplere pazili hargtan koyun rulo seklinde sarin 3 parmak eninde kesin.

Domatesli sos i¢in bir tavada yagda salcayi biraz kavurun sarimsak ve tuzu ekleyip iraz su ile kaynatip tabagda
dokin.

Uzerine krepleri koyun.
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