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PAZILI PINAR SATIR KOFTE

12 yaprak pazi
12 adet kiraz domates
1 ¢corba kasigi domates salgasi

Pinar Satir Kofteleri yapismaz ylzeyli tavada yiksek ateste dis yilizeyleri kahverengi oluncaya kadar pigirin.
Pazilari 2 su bardag sicak su doktiginlz bir kasede yumusayincaya kadar bekletin. Bir firin kabina, Pinar Satir
Kofteleri ortasina gelecek sekilde birer pazi yapragi ile sararak yerlestirin. Her bir kéfteye bir kiraz domates
koyun ve kirdanla tutturun. Domates salgasini 3/4 su bardag sicak su ile karigtirin, biraz tuz ilave edin,
koftelerin Gizerine dokin. Onceden isitilmig 180 ° C[?] deki firnda 10 dakika pisirin. Pistikten sonra servis edin.
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