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PAZILI PEYNIRLI TART

125 gr margarin

5 kahve fincani un

1 adet yumurta

1¢ay bardagi su

1 cay kagigi tuz

Iciigin:

Yarim kilo pazi

250 gr lor peyniri

1 cay kasigdi tuz karabiber

Oda sicakhgindaki margarini gukur bir kaseye kigik kiicik dograyin yumurtayi ayri bir yerde ¢irpip margarine
ekleyin un tuz soguk suyu ilave edip guzel bir hamur elde edin hamurur top seklinde kapatin pazi yaparaklarini
yikayip dograyin kaynar suda 2 dk bekletip iyice stiziin derin bir kaba alip lor peynirini ilave edin tuz karabiberi
ekleyip karistirnn hamurdan portakal blyUklignde bir parga koparin kalan hamuru unlanmis zemine alip
merdane ile ac¢in sanayag ile yaglanmis tart kalibina kenarlarini kaplayacak sekilde elinizle bastirin
kabarmamasi igin ¢atalla delikler agin kalan hamuru unlanmig zeminde agip 1 cm eninde seritler kesin pazili
karisimi kalipataki hamurrun igine yayin Uzerine kestigimiz seritleri kafes seklinde yerlestirin dnceden isitalim
firnda 180 derecede 35-40 dk pisirin iininca dilimleyin.
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