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PAZILI PASTIRMALI MILFOY BOREGI

https://yemek.name

4 yaprak milféy hamuru

1 adet orta boy sogan

1 bag paz

4[?5 dilim pastirma

1 kibrit kutusu beyaz peynir

4 yemek kagigi rendelenmis kasar peynir
1 adet yumurtanin sarisi

3 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Yemeklik dogranmig sogani bir tencerede zeytinyagi ile pembelestirin. Uzerine pazilari ekleyerek pazilarin rengi
doénene kadar pisirin. Oda sicakligina kadar sogutun. _
Kuguk kiguk dogradiginiz pastirmalari ve ezilmis beyaz peyniri paziya ekleyin. Tuz ve karabiber ilave edin. I¢
malzememiz bdylece hazir olmus olacak.

Milféy hamurlarini oda sicakliinda bekleterek yumusamalarini sadlayin. 4 yapradi merdane yardimiyla
birlegtirin.

Kare seklinde elde ettiginiz buytk milféy yufkasini kenarlarindan birer cm bosgluk kalacak gekilde katlayin.

Icte kalan kisma ¢atal batirarak hamurun kabarmasini 6nleyin.

Milféy hamurunun Uzerine hazirladiginiz i¢i koyun, kivirdiginiz kenar yerlere yumurta sarisi siriin. Rendelenmig
kasar peynirini harcin tzerine serpin.

180 °C[?lde dnceden isittiginiz firnda hamurlar pembelesinceye kadar pisirin.
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