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PAZILI PASTIRMALI BOREK

Anadolujet Magazin

6 adet hazir yufka

2 orta boy sogan

1 demet ince kiyilmig pazi yapragi

2 corba kasiJi zeytinyadi veya arzuya gore tereyagi
150 gram ince kiyllmig pastirma

2 su bardagi ilik et suyu

1 yumurta

Tuz

Karabiber

Kuru soganlari ince ince dograyip yagda pembelesene kadar kavurun. Tuz, karabiber ve paziyi ilave edip
kavurmaya devam edin. Pigince dogranmig pastirmayi da koyup karigtirarak sogumaya birakin. Tepsiyi
yagdlayin. Yufkanin birini kenarlari disarida kalacak sekilde tepsiye yayin. Uzerine bir yufka ve et suyunu serpin.
Uzerine bir yufka daha yaydiktan sonra (izerine harci yayin. Harcin izerine bir yufka daha yayip yine et suyu ile
islatin. Ayniislemi yufkalar bitene kadar tekrarlayin. Kenarda kalan yufkalar Ustte birlestirin. Bir corba kasig
yogurtla bir yumurtayi ¢irpip en Uste sirin. Bir tutam ¢drek otu serpin. 175 derece firinda 45-50 dakika pisirip
sicak servis yapin.
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