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PAZILI PASTIRMALI BOREK

https://www.sabah.com.tr

2 adet yufka

1 demet pazi

4-5 dilim pastirma

1 adet sogan

6 corba kasiJi sivi yag
5-6 adet mantar

Tuz

Kizartmak igin:
Siviyag

Sogani yemeklik dodrayin. 2 ¢orba kasigi sivi yagda pembelestirin. Kiiciik dogranmis mantar ve ince dogranmis
pazi ile pastirmayi ekleyip, kavurmaya devam edin. Tuzunu katip, ocaktan alin. Yufkalari yaglayip, Ust tiste
koyun. Iri G¢genler olusturacak bigimde (8 parca) kesin. Her bir Gggenin Uzerine, hazirladiginiz igten koyun.
Sigara bdregi sarar gibi sarin. Hazirladiginiz bérekleri kizgin sivi yagda kizartip, ortalarindan verev kesin. Sicak
servis yapin.
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