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PAZILI OMLET

1 demet pazi

3 adet yesil sogan

1 demet taze nane

4 adet yumurta

3 yemek kasigi un

3 adet kuru sogan

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Pazilari ayiklayip, yikayin ve ¢ok incecik dograyin. Bir ¢cay kasigi tuz atip, elinizle hafif¢e ovalayin, sertligi
kalmasin. Yesil soganlari ve taze naneyi de yikayip, yine gok ince ince dilimleyin. Kuru sogani da yemeklik, kip
kip dograyin. Derin bir kasenin icinde bitin yesillikleri ve kuru sogani karistirin. Uzerine unu, tuzu ve karabiberi
serpistirin. Yumurtalar kirip, sivi yadi da ekledikten sonra bitin bu karigimi ¢atalla iyice ¢irparak birbirine
yedirin. Kek hamuru kivaminda ya da boza kivaminda bir omlet harci elde edin.

En az 20-25 santimetre ¢apindaki bir tavaya 1 yemek kasigi kadar zeytinyadi damlatip, i¢ini yaglayin ve orta
Isidaki atesin Uzerine oturtun. Tavayi bir dakika kizdirdiktan sonra omlet karisimini tavaya bosaltin. 8-10 dakika
kadar pisirin. Tahta bir spatulayla omletin kenarlarini tavadan ayirin ve servis edin.
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