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PAZILI NOHUT

2 su bardagi haslanmis nohut
1 corba kasigi salca

1 adet sogan

1 demet pazi

Tuz

1 tutam kirmizi toz biber

100 gr margarin

Haglanmig nohutlari tencerede sogan ve yag ile soteledikten sonra salga ilave ederek bir sire daha ayni igleme
devam edelim. Uzerini iki parmak gegecek kadar su ilave ettikten sonra bir siire pigirelim. Daha énceden
temizleyip dogradigimiz pazilar da ekleyerek 8-10 dakika daha pigirelim. Istege gére Gzerine kirmizi biber
ekerek servis yapilabilir.
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