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PAZILI LUFER

2 adet LUfer

500 gr. pazi

1 demet taze sogan

1 demet dereotu

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1 tath kasidi deniz tuzu
4 dilim limon

Pazi,sodan,dereotu,zeytinyagi hepsini karistirip tavada sote yapin.

Defne yapraklarini firn kabinin altina yerlestirin.

Uzerine Lifer baliklarini dilim limon ve tuzu koyup 200 derece de firina verip 20 dakika pisirin.
Pazi sote ile birlikte servis yapin.
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