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PAZILI LOR DOLMASI

1 kg. pazi

150 gr. ince bulgur
1/2 kg. taze lor peyniri
1 adet sogan

1/2 demet nane

1/2 demet dereotu
450 gr. yogurt

2 dig sarimsak
Reyhan Karabiber
Tuz

Pazi yapraklarini saplarindan ayirip sicak suda blanse edip siiziin. Sodani kiip kesin. Dereotu ve naneyi
saplariyla incecik kiyin. Karigtirma kabinda lor peyniri, bulgur, sogan, otlar, reyhan, karabiber ve tuzu ekleyip
karistirarak harg elde edin. Pazi yapraklarina bu karigimi sarin. Firin kabina dizin. Onceden 175° C'de i1sittiginiz
finninizda 30-35 dakika pisirin. Sarmisagi ezin. Yogurda karistirin. Sicak dolma ile servis yapin.
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