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PAZILI LEVREK RULO

https://cook.com.tr

Dereotu 1 Adet
Karabiber 1 Tutam

Pul Kirmizibiber 1 Tutam
Sarimsak 4 Adet

Taze Sogan 1 Demet
Sogan 1 Adet

Limon 1 Adet

Levrek 2 Adet

Pazi 8 Yaprak

ince bir levrek alip énce pullarini, daha sonrada icini temizleyip fileto ¢ikariyoruz.

Derisi tizerinde kaliyor.

I¢ harci icinde irice bir bas sogani dogruyoruz.

Yikayip temizledigimiz pazilari da dograyarak soganlarla birlikte tuz, karabiber, pul biber, dereotu ve sarimsak
ile birlikte karigtinyoruz.

Daha sonra bu karigsimi, levreklerin i¢ kisminagelecek sekilde doldurarak sariyoruz, rulo sekline gelmis oluyor.
Bu rulo haline gelen levregi, uzunca bir taze sogan yapragi ile sarip digumidyoruz.

Daha sonra yayvan bir tencerede levrekleri 1.5 ¢ay bardagi su ve yarim bardak zeytinyadi koyarak, bugulama
olarak 10-15 dakika kisik ateste pisiriyoruz.

Garnitlr olarak hazirladigimiz patates salatasini yanina koyarak servis yapiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:170364 « adi:Pazili Levrek Rulo « génderen:Giil « indirme tarihi:27.04.2025 - 17:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazili-levrek-rulo-vt119341
https://cook.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/pazili-levrek-rulo-170364.jpg
http://www.tcpdf.org

