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PAZILI KUZU KAPAMA

4-6 kisilik Malzemesi

1 kg iri dogranmis kuzu incik veya kuzu kol
1 demet pazi

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

10 dal taze sogan

1 havug

1 sogan

1 corba kasigi margarin
1 ¢orba kasigi un

3 su bardagi sicak su
Tuz

Karabiber

Pazilari temizleyip iri iri dograyin. Taze soganlari temizleyip kalin kalin dograyin. Havucu dilimleyin, sogan,
maydanoz ve dereotunu Kkiyin.

Margarini tencerede eritip eti kizartin. Sogani ilave edip kavurun. Unu ekleyip pembelesinceye kadar karigtirin.
Sicak suyu ilave edip kapag! kapali olarak 15 dakika pisirin. Taze sodan, havug, maydanoz, dereotu, tuz ve
karabiberi ilave edin. Pazi yapraklarini etlerin Gzerini tamamen kapatacak sekilde yayin. Tencerenin kapagini
kapatip kisik ateste 15 dakika daha pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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