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PAZILI KREP

Elif Korkmazel

1 su bardagi un

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1,5 su bardagi st

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

1 kilo pazi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet sogan

200 gram beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Domates sosu igin:

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 corba kasigi zeytinyagi
1 su bardagi su

1 dis sarimsak

Krepleri yapmak igin bir kabin igine un, yumurta, sit, zeytinyadi ve tuz koyup karistirin ve boza kivamina getirin.
5 dakika bekletin. Tavaya az yag surup krep harcindan 1 kepge dokin ve iki yizinu de pigirin. TUm krepleri
hazirladiktan sonra i¢ malzemesi i¢in, soganlari yagda kavurup Gzerine dogranmig pazilar ekleyip kavurun.
Ocaktan alip ezilmis peyniri Gizerine ekleyip tuz, karabiber serpin .Bu i¢ malzemeyi kreplerin ortasina paylagtirin
rulo seklinde sarip 3 parmak eninde kesin. Istenirse yan yana dizip taze sodan sapi ile baglayabilirsiniz.
Domates sosu i¢in tim malzemeleri bir tavada 3 dakika pisirin, kreplerin yaninda servis yapin.
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