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PAZILI KOLUK ASI

Omiir Akkor

2 su bardadi mercimek

2 yemek kasigi piring

Yarim demet pazi

Yarim ¢ay bardag Komili natirel sizma zeytinyagi
4 dis sarimsak

8 su bardagi su

1 tatl kasidi limon tuzu

Kaya tuzu

Mercimek ve pirinci glizelce yikayip bir tencereye alin.

Uzerine suyunu ilave edip kaynamaya birakin.

Kaynamaya baslayinca, tzerinin kefini alip tuzunu ilave edin ve 25 dakika pismeye birakin.

25 dakika sonra ince ince kiydiginiz sarimsaklari bir tavaya alip Gzerine Komili zeytinyadini ilave edin.
Tavayl ocaga koyup sarimsaklari yakmadan yaklasik 2 dakika kizartip yagi kélik asina ekleyin.

Bu asamada limon tuzunu ve ince ince kiydiginiz pazinin sadece saplarini da tencereye ilave edin.

15 dakika daha pisirip kélik asinin altin kapatin ve bu esnada Uizerine ince ince kiydiginiz pazinin yesil
kisimlarini ilave edip servis yapin.

Not: Kdllk Agl sadece pazi ile yapilmazdi. Patlicanlsi, kabaklisi, semizotlusu da bizim sofralarda hep bulunurdu.
Kimi zaman biber salcali, kimi zaman kimyonlu, kimi zaman yaninda bir tas yogurt, kimi zaman da sadece
sacda pismis bir yufka ekmeginin yaninda taze yesil soganla enfes bir ikili olurdu.
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