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PAZILI KOLAY BOREK

2 adet yumurta,

1 cay bardag sut,

2 ¢orba kasiJi yogurt,

1 cay bardagdi zeytinyagi,
2 adet yufka.

Icine:

1 adet sodan,

1 kg. paz,

1 corba kasigi margarin,
200 gram beyaz peynir,
kirmizibiber.

Uzerine:

Corekotu

Oncelikle 2 adet yumurta, 1 ¢ay bardadi siit, 1 cay bardagi zeytinyadi ve 2 corba kagigi yogurdu derin bir kapta
iyice ¢irpin. Hazirladiginiz bu karisimin bir miktarini orta boy firin tepsisinin her tarafina sdrdin.

Yufkanin bir tanesini kenarlari digarida kalacak bigimde tepsiye yerlestirin. Diger yufkayi parcalayin. Yarisindan
azini tepsiye yaydiginiz yufkanin tzerine koyun. Uzerine yumurtal karigimdan strtin. Bu arada pazil karigimi
hazirlayin.

Bunun icin pazilari yikayip dograyin. Margarini tavaya alip eritin. Kiigik dogranmis soganla, pazilar yagda
cevirerek kavurun. Pazilar pisince tencereyi ocaktan alin. Peynir ve kirmizibiberi ekleyip karistirin. Yufkanin
Uzerine pazili harci yayin. Kalan pargalanmig yufkalari da yerlestirin.

Tekrar yumurtali karigimi srlip, kenarlari sarkan yufkayi ige dogru kapayin. Kalan karigimi da tizerine sirdin.
Gorekotu serpin. Onceden isitiimis 190 derecelik firinda 40 dakika pisirin. lindiktan sonra dilimleyerek servis

yapin.
ML® Pazili Borek icin tiklayin
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