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PAZILI KOL BOREGI
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Hamur icin:

2 yumurta

Yarim su bardagi su

Yarim ¢ay bardadi + 4 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi yogurt

1 tath kasidi tuz

3,5 su bardagi un

1 tepeleme yemek kasidi tereyagi
Harg icin:

500 gram pazi

1 iri kuru sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Pul biber

Ustu icin:

1 adet yumurta sarisi

Susam

Oda sicakhigindaki yumurtalari, yogurdu, 3 su bardagdi unu, tuzu, yarim ¢ay bardagi zeytinyagdini ve suyu derin
bir kapta yogurun. Hamur ele yapisir durumdaysa biraz daha un ekleyin ve yodurun. 10 bezeye ayirin, lizerine
bez drtiip 30 dakika dinlendirin.

Bu arada sogani dis dis dodrayin. Pazilari yikayip sularini sizip ince kiyin. Tavaya zeytinyagini alip kizdirin.
Kisik ateste sogani 5-7 dakika kadar karigtirarak kavurun. Pazilar ekleyip suyunu salip ¢ekinceye kadar arada
harmanlayarak pigirin. Baharatlari damak tadiniza uygun miktarda ekleyin. Tavayi ocaktan alip sogumaya
birakin.

Tereyagini eritin, icine 4 yemek kasi§i zeytinyadi ekleyin. Firin tepsisini yaglayin. Firini180 dereceye ayarlayin.
Hamur bezelerini unlanmis tezgahta servis tabadindan biraz bllylk olacak sekilde ince ince agin. Yarisina yag
sirin. Diger yariy! Uzerine katlayarak yarim ay sekli elde edin. Genis tarafina pazili hargtan koyun. Rulo seklinde
sarin ve tepsiye dizin. Diger bezeleri de ayni sekilde hazirlayin.

Boreklerin Ustline yumurta sarisini slrip susam serpin. Onceden isitilmig firinda Uzeri kizarana kadar yani
35-40 dakika kadar pigirin.
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