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PAZILI KOFTE

Yarim kg kiyma

1 dilim bayat ekmek igi

1 adet rende kuru sogan
1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

15 adet pazi yapragi
Sos igin:

1 dilim beyaz peynir

2 dis sarimsak

1 su bardag et suyu

Koéfte malzemesi yogrulur ve 15 adet top kéfte yapilir. Firin kabina dizilir, 190 derece isili firinda pisirilir. Pazi
yapraklari kaynar suda 1 dakika tutulur, sonra hamen alinir. Pigmis kofteler yapraklarin ortasina konur ve paket
yapilir. Kaynayan suda 1-2 dakika haglanir. Servis tabagina alinir. Peynir ezilir, sos kabina konur. Igine et suyu
ve ezilmis sarimsak eklenir. Karigtirarak bir tagim pigirilir. Koftelerin Gzerine gezdirilir.
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