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2 kereviz

5 yaprak pazi

2 dis sarimsak

1 su bardag et suyu

3 ¢corba kasiJi sivi yag

5 su bardagi su

Terbiyesi igin:

3 ¢corba kasiJI sizme yogurt
2 ¢orba kasiJi un

1 limon

1 yumurta

Uzeri icin:

1 tath kasidi tereyad

1 tath kasidi domates salgasi

PAZILI KEREVIZ GORBASI

Kerevizi minik kipler halinde, sarimsag incecik kesin. Bir tencereye sivi yag koyup kereviz ve sarimsagi iki
dakika kavurun. Ince dogranmis pazi yapraklarini ekleyip biraz ¢evirin. Uzerine et suyunu, sicak suyu ilave edip
pismeye birakin. Bu sirada terbiyesini hazirlayin. Un, limon suyu, yumurta ve stizme yogurdu bir ¢irpma teliyle
¢irpin. Bir su bardadi soguk su ekleyerek kivamini agin, ardindan bir bardak sicak suyla ilistirin. llinan terbiyeyi
ocak Uzerindeki corba tenceresine yavascga dokerek karistirin. Sosu icin kiiglk bir tavada tereyagiyla salcay bir
iki dakika kavurun, ¢ok az sicak su koyup akici hale getirin. Servis yaparken ¢orbanin tzerine gezdirin.
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