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PAZILI KAYGANA

MALZEMELER

2 bag pazi,

2 orta boy kuru sogan,
1 tutam tuz,

misIr unu,

2 kasik bugday unu,

2 adet yumurta,
zeytinyagi,

nane, maydanoz

YAPILIS TARIFI

Pazilar yikanir, ince ince dogranir, yine ince dogranmis kuru soganlar tuz
ile ovulur, stizgece konur ve Uzerine su gezdirilir. Sikilarak baska bir kaba
alinir. Nane, maydanoz, yumurta katilir ve misir unu ile karigsim tavada
dagiimayacak sekilde kivama getirilir. Bir miktarda bugday unu katilir.
Tavaya dokilen zeytinyadi kizdirilir 1 cm. kalinidinda tavanin igini
kaplayacak sekilde tahta kasikla yayilir, kisik ateste pisirilir. Tava kapagi
ile cevrilerek pismeyen ydnide pigirilir, soguk veya sicak olarak servis
yapilir.
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