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PAZILI HAZIR YUFKA BOREGI

5 adet hazir yufka

1 demet pazi

1 su bardag iri ddvulmis ceviz igi

4 parca (200 gr.) dil peyniri

5 yumurta

1 cay bardag sut (tercihen yarim yagh)
1 cay bardagi yogurt

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Pazilari yikayip stziin. Kaynar suya atip birka¢ dakika hagladiktan sonra saplarini kesin. Gukur bir kabin iginde
yumurta, siit, yogurt, zeytinyag, bir tutam tuz ve karabiberi ¢irpin. Yaglanmig firin tepsisine ilk yufkayi serin.
Uzerine hazirladiginiz hargtan sardn. Ikinci ve yarim yufkayi da serip ayni islemi tekrarlayin. Pazilar elinizle
koparip yufkalarin Gzerine yayin, dogranmis dil peynirleri ve cevizleri serpin. Kalan iki buguk yufkayi da ayni
sekilde serip her katina i¢ harcindan strin. Tepsiden sarkan yufkalarin kenarlarini toplayip zarf seklinde
kapatin. Kalan sitli harci da Gzerine doékup streg folyo ile kapatin. Buzdolabinda en az yarim saat beklettikten
sonra, dnceden 180 derecede isitilmig firinda 45 dakika pisirin.
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