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PAZILI BOREK (YUFKA)

Malzemeler

5 yufka

1,5 su bardagi st

1 su bardagi sivi yag

3 yumurta

1 paket kabartma tozu
Iciigin;

1/2 kg pazi (yaprakl kisimlar)
5 ¢orba kagsiJi sivi yag

2 orta boy sogan

100 gr. beyazpeynir veya lorpeyniri
1 ¢corba kasigi un

Tuz

Karabiber

Ayiklanip yikanmig pazi yapraklarini avucumuzda iyice sikarak suyunu stizip dograyalim. Tavaya sivi yagi
alalim. Kip dogranmis sodanlari ekleyerek pembelesene dek kavuralim. Pazi yapraklarini ekleyip 3-4 dk.
diriliklerini kaybedene dek kavurmaya devam edelim. Ezilmig peyniri, tuzu, karabiberi, unu ekleyip karistirarak
atesten alalim. Bir kabin iginde yumurtalari, sivi yag, sitd, kabartma tozunu girparak karigtiralim. Margarinle
yaglanmig bir tepsiye ilk yufkay kenarlarini diga tagirarak serelim. Uzerine firga yardimiyla yumurtali, sitli harci
surel im. Iki yufkay burusturup aralarina ve tzerine yumurtali sGtli harci strerek Ust Uste serelim, (zerine pazili
harci yayalim. Kalan iki yufkayi da burugturalim, aralarina ve izerine sutléi yumurtali harci srerek Ust Gste
serelim. Yufkalari kare dilimler halinde keselim. llk yufkanin digari tagan kenarlarini bigakla kesip ¢ikaralim.
Onceden isitilmis 220 isili firnda béregin alti Ustl pembelesene dek pigirelim.
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