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PAZILI HAMSI

istanbul Biiyliksehir Belediyesi

1/2 kg. hamsi

1 kg pazi

1 adet sogan

3 adet yumurta

4 yemek kasigi siviyag
2-3 yemek kasigi un
Tuz

Karabiber

Hamsiler, su GrUnlerinin hazirlanmasi béliminde anlatildidi gibi ayiklanir, bas ve kilgiklar atilir, 4-5 pargaya
boIinr.

Sogan yagda rengi dénene kadar sote edilir, sonra pazilar eklenerek yumusatilir. En son hamsiler de eklenip
pisirmeye devam edilir.

Tdm malzemeler karistirilarak firinda pigirilir.
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