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PAZILI FIRIN BOREGI

3 su bardagi un

2 su bardag st

3 yemek kagig margarin
1 tath kasigi tuz

3 adet yumurta

1 adet limon

1 yemek kasigi kori

2 dis sarimsak

1 cay kasig! karabiber
400 gr pazi

2 adet kuru sogan

3 yemek kasig! sivi yag
1 yemek kagigi hardal

Krep hamuru igin ayri bir yerde 3 yumurta ile tuzu kdpirene kadar ¢irpin. Siitli ekleyin, azar azar un katin ve
boza kivamina gelene kadar ¢irpin. Yanmaz tavanizi ocaginizin dstiine alin. Tavanizi 3 yemek kasigr margarinin
bir kismiyla yaglayin. Yaginiz kizdiginda tGzerine 1 kepge krep hamuru dékun. Tavanizi saga ve sola dogru
kaydirarak krep hamurunuzun tavanin tamamini kaplamasini saglaym Kreplerinizi 6nl0 arkall kizartin. Kori sosu
icin bir limonun suyunu sikin. Iglne koriyi, hardali, dovilmis sarimsag, tuzu ve karabiberi katarak ¢irpin. Bir
tavada 3 yemek kagsidi sivi yag ile kiip dogranmig soganlarinizi karamelize olana kadar kisik ateste pisirin.
Yikanmig ve ince dogranmis pazilari katin ve yiiksek ateste suyu gekilene kadar pisirin. Kreplerinizi diiz bir
zemine serin.igcine pazili i¢c malzemeden koyun. Kenarlarini kapatip rulo seklinde sarin ve firin tepsisine dizin.
Uzerine kori sosu dokerek 200 dereceye ayarlanmis ve 6nceden isitilmig firinda (izeri pembelesinceye kadar

pisirin.
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