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PAZI DIBLESI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 demet taze paz

1 su bardag piring

1 adet blyUk boy kuru sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1,5 su bardag sicak su

Dilerseniz Gizerine limon dilimleri ve yogdurt (servis igin)

Pazi yapraklarini iyice yikayin ve saplarini ayirin.

Saplari ince ince dograyin, yapraklari ise seritler halinde dograyarak kenara alin.

Bir tencereye zeytinyagdini ve tereyagini ekleyin.

Yemeklik dogradidiniz soganlari ekleyerek orta ateste pembelesinceye kadar kavurun.
Dogradiginiz pazi saplarini soganlarin tzerine ekleyerek 2-3 dakika kadar kavurun.
Ardindan pazi yapraklarini da ekleyip hafifce sénene kadar karigtirarak pigirin.

Pirinci iyice yikayip stizdikten sonra tencereye ekleyin ve karigsima giizelce yedirin.
1-2 dakika boyunca kavurarak pirincin lezzetini artirin.

Tuz, karabiber ve sicak suyu ekleyin.

Tencerenin kapagdini kapatip kisik ateste piringler yumusayana kadar yaklasik 15-20 dakika pisirin.
Yemeginizi ocaktan aldiktan sonra 5-10 dakika dinlendirin.

Servis ederken Uzerine limon dilimleri yerlestirebilir ve yanina yodurt ekleyebilirsiniz.
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