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PAZILI COMLEK

1,5 Su Bardagi Kepekli Un

1/2 Su Bardagi Beyaz Un

125 Gram Margarin

1/2 Paket Hamur Kabartma Tozu
1,5 Yemek Kasig Yogurt

1 Cay Kasig Tuz

1 Demet Ispanak ya da Pazi

1 Adet sogan

1 Tath Kagi§i Biber Salgasi

1 Yemek Kasigi Sivi Yag

1 GCay Kasigi Karabiber, tuz

100 Gram Rendelenmis Kasar Peyniri

Margarini oda sicaklijinda beklettikten sonra un haricindeki hamur malzemesini iyice karistirin. Unlari yavas
yavas iyice yedirerek ekleyin. Hamuru elde ettikten sonra Uizerine islak bir bez érterek 20 dk dinlendirin.
Hamurdan kiicUk parcalar kopartarak kiiglk bir sos kasesinin igerisine stre¢ sererek sekil verin. Her bir hamur
pargasindan kiiglk hamur kaseleri olusturacaksiniz. Firin tepsinize pisirme kagidi serdikten sonra hamurlarinizi
180 derecelik firinda pisirin. Cémlekler kahverengi olup sertlestiginde firndan alabilirsiniz. g malzemeniz i¢in
Ispanak ya da pazilari iyice yikayip dograyin. Genig bir tencereye yaginizi ilave ettikten sonra ince kiydiginiz
soganlari sarartana kadar kavurun. Uzerine biber salganizi ekleyip iyice karigtirin. Ispanaklari ve tuzu da ekleyip
yumusayincaya kadar kavurun. Ustiine karabiberi serpip bu harg¢ ile cémlekleri doldurun. Gémleklerin tGzerine
rendelenmis kasar peyniri ekleyerek 5-10 dakika kadar tekrar firinlayin. Kasarlar eriyip hafif renk degistirdiginde
firndan alarak servise sunabilirsiniz.
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