%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PAZILI CITIR BOREK

https://www.sabah.com.tr

iGi igin:

Yarim kilo pazi

2 adet yufka

1 su bardagi tulum peyniri

2 adet kuru sogan

Yarim ¢ay kasigi kuru nane
Yarim ¢ay kasig! kuru feslegen

1 tath kasidi tath kirmizi toz biber
Zeytinyag!

Sosu igin:

1 yemek kasigi un

1 tath kasigi sirke

2 yemek kasigi yogurt

Yarnm su bardagindan biraz az sivi yag
Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

Zeytinyag!

Pazi saplarini kullanmiyoruz, dolayisi ile sadece yapraklari ince ince dogruyoruz. iki adet kuru sogani dograyip
zeytinyaginda soteliyoruz. Igine ince ince dogradigimiz pazilari ilave ediyoruz. Pazilar suyunu salip gektikten
sonra kirmizi toz tath biberi serpiyoruz, peynir ve baharatlari ilave edip karistiriyoruz. Yufkanin bir tanesini diiz
bir zemine serip Uzerine sosumuzu surtyoruz. Diger yufkayi Gzerine kapatip ilk dnce boydan ve enden
kesiyoruz, sonra kestigimiz parcalari ¢ egit pargaya bollyoruz. Harcimizi yufkalarin genig yerlerine koyup
sigara boéregdi gibi sariyoruz. Uzerine yumurta sarilarini stirlip édnceden isitilmis 190 derece firinda 35 dakika,
st kizarana kadar pisiriyoruz.
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